zum faesschen

events catering pension

Zum Fasschen Consrade
Event, Gasthof und
Restaurant

Consrader StraB3e 25
19086 Plate

Telefon:

(0385) 218 06 24
(0163) 450 36 18
E-Mail:
info@zum-faesschen-
consrade.de

Internet:
www.zum-faesschen-
consrade.de

Unser Restaurant
Unser Gastraum ist
montags, donnerstags
und freitags ab 17 Uhr
und am Wochenende ab
11 Uhr geoffnet. Bitte
reservieren Sie vorab
immer einen Tisch, wenn
Sie zu uns kommen
mdchten.

Urlaub bei uns

Ob Kurztrip mit Freunden
oder eine Ubernachtungs-
maglichkeit fiir die Géste
Ihrer Feier — wir bieten
lhnen drei gemditliche
Ferienwohnungen und
sechs Doppelzimmer.
Falls Ihnen der Sinn nach
Wellness steht, machen
wir lhnen gerne ein
Angebot mit unserem
Sauna- und Jacuzzi-
Bereich.

Equipment-Verleih

und Catering

Sie méchten eine

Feier bei sich zu Hause

ausrichten und brauchen

noch etwas fiir die

Ausstattung oder ein

schones Bliffet?

Sprechen Sie uns an flir

e Fotoboxen

e Tischwasche

e Besteck, Glaser

e kaltes und warmes
Biiffet ab zehn Personen

Gerne stellen wir auch
den Kontakt zum DJ
unseres Vertrauens her.
Wir méchten, dass Ihre
Feier keine Wiinsche
offen 1&sst.
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Feiern mit Herz und Seele

Ob Kaminzimmer, Wellness unter freiem Himmel oder gemiitlicher Gastraum mit
Grillbiiffet auf der AufSenterrasse — im ,,Fdsschen lisst sich stilvoll feiern, angenehm
entspannen und gemiitlich beisammensein. Individualitdt ist Janine Datzkos Zauberwort.

Consrade e Die gelernte Restaurantfach-
frau ist Gastronomin aus Leidenschaft und
hat vor rund 15 Jahren den elterlichen
Betrieb Gibernommen. Aus der ehemaligen
Kneipe ist mittlerweile ein vielseitiger Gast-
hof geworden, der Auszeiten vom Alltag
verspricht. Dabei setzt die 45-Jahrige nicht
allein auf liebevoll dekorierte und profes-
sionell geplante Hochzeitsfeiern, Jubilden
und Geburtstage. Auch kleine Wellness-
pakete fir den Trip mit Freunden sind
maoglich — oder der Betriebsausflug. ,Wir
konnen einen Gastraum fir bis zu 70
Personen bieten oder aber das Kamin-
zimmer fiir kleinere Gesellschaften®, er-
z&hlt Janine Datzko (Foto rund). Letzte-
res bietet den Zugang zum AuBenbereich
hinter dem Restaurant. Hier warten ein Pa-
villon, zwei kleine Saunen und ein Jacuzzi
auf die Gaste. Ein riesiger goldener Buddha
vermittelt angenehme Gelassenheit: Hier
geht es darum, sich etwas Gutes zu tun.
,Manchmal mieten sich Cliquen ein und
koppeln ihren Wochenend-Trip mit etwas
Wellness, einem schonen Grillbiiffet und
lassen dann den Abend an der Feuerstelle
ausklingen“, erzahlt Janine Datzko. ,Oder
aber Hochzeitsgéste, die vorher anreisen,
entspannen vor dem groBen Tag.*

Ihre Hauptaufgabe und die ihres sieben-
kopfigen Kernteams sieht die Gastrono-
min darin, dass bei allen gut geplanten
Abldufen die Individualitit bewahrt bleibt
und die Details stimmen. ,Vor einer Feier
kommt der Gartner und macht alles drau-
Ben bhis ins Kleinste schick. Deko, Essen,

hauspost 03 12025 |

Wir machen alles hier mit
viel Liebe und Herzblut -
und immer eine Idee anders.
Unser Motto lautet: Mége
dir dieser Ort wunderschone
Mowmente schenken.

Janine Datzko
Geschéftsfiihrerin ,Zum Fasschen”

www.zum-faesschen-consrade.de

Getrankeservice — wir mochten, dass kei-
ne Wiinsche offen bleiben. Wenn die Braut
etwas selbst gestalten mochte, unterstiitze
ich sie gerne oder aber ich nehme mich
ganz zurlick. Wenn es das Sorglos-Paket
sein soll, bieten wir alles vom Blumen-
arrangement bis zum Fahrservice, Foto-
boxen und Ubernachtungsmaoglichkeiten.
Sollten unsere drei Ferienwohnungen fir
bis zu acht Personen und die sechs Dop-
pelzimmer nicht reichen, haben wir Kon-
takte zu befreundeten Hausern."

Janine Datzko orientiert sich aber nicht
nur in der direkten Nachbarschaft, um ihr
Angebot zu erweitern, sondern reist auch
daflr — zum Beispiel nach Italien. Das Er-
gebnis sind kulinarische Themen-Abende
im Restaurant, zu denen zum Beispiel her-
vorragende Weine und Grappas gereicht
werden. Doch auch der reguldre Restau-
rantbetrieb ist abwechslungsreich, denn
die kleine, feine Karte verandert sich alle
drei Wochen. ,Natirlich haben wir Klas-
siker wie unser Sauerfleisch — das muss
vorbereitet werden. Aber wir kochen sai-
sonal und frisch. Was wir mit guter Qualitat
bekommen, verarbeiten wir zu hochwerti-
ger, bodenstandiger Kiiche mit Pfiff.”

Zu festen Terminen gibt es auBerdem ei-
nen reichhaltigen Brunch, so auch am
Ostersonntag und Ostermontag. Wer den
Gasthof kennenlernen mdchte, kann auf
der Website stdbern oder Janine Datzko
anrufen. Dann wird deutlich: ,Wir machen
das hier mit viel Liebe und Herzblut — und
immer eine Idee anders.”  Janine Pleger
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